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Buffets  Brotzeiten  Menüs        Pfan-

nen- und Grillgerichte  

 

 

Ludwigstraße 19a  86669 Königsmoos 

Tel. 08433/8037  Fax 08433/8090 

www.schmankerlservice-brunner.de 
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Vorspeisen 

 

• Honigmelone mit Schinkenröllchen und 
Kräutercreme mit Weißbrot 

 

 

• Schinkenröllchen gefüllt mit Spargel, 
Remouladensoße und Weißbrot 

 

 

• Geräuchertes Forellenfilet und geräucherter 
Lachs auf Salatvariation und Weißbrot 

 

 

• Italienischer Vorspeisenteller 
(Frische Salate, gegrillte Zucchini, Mozarellabäll-
chen, Parmaschinken, Cipolline, Garnelen und 
Chiabata) 
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Suppen 

 

 

• Festtagssuppe 

 

• Brätstrudelsuppe 

 

• Spargelcremesuppe 

 

• Kartoffelrahmsuppe 

 

• Kürbiscremesuppe 
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Nachspeisen 

 

• Obstsalat 

 

• Apfelstrudel mit Vanilleeis 

 

• Gemischtes Eis mit Früchten und Sahne 

 

• Vanilleeis mit heißen Himbeeren 

 

• Bayrische Creme mit Brombeersauce oder      ro-
te Grütze 

 

• Mousse an Chocolat 

 

• Tiramisu 

 

• Apfelkücherl mit Vanilleeis 
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• Griechische Nachspeise 
Galaktobureko mit Vanilleeis  

 
 
 
 

• Italienisches Nachspeisenbuffet 

(ab 30 Personen) 
 

Tiramisu, Creme Cappuccino,Amaretti,Obstsalat, 
Panna Cotta 
 
 

 
 

• Dessertbuffet 
(ab 40 Personen) 
 

Bayrisch Creme, Mousse an Chocolat, Quark- 
Mousse mit Mango,  
Tiramisu, Obstplatte, 
verschiedenes Eis. 
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         Gourmet-Buffets 
 

               „unsere Spezialität“ 
 

 
 

• Bayerisches Buffet kalt 

(ab 40 Personen) 

Bratenplatte, Hax’nplatte, Pressackplatte, Schin-
kenplatte, verschiedene Brotzeitwürstl (Landjä-
ger, Debreziner etc.), Käseplatte, Obatzter, 
Wurstsalat, Kartoffelsalat, herzhafter Semmel-
knödelsalat, Nudelsalat, Rettichplatte, Grieben-
schmalz, Bauernbrot und Brezen 

 
 
 

• Italienisches Buffet kalt 
(ab 40 Personen) 

Kalbfleisch mit Thunfischsauce, Antipasti, Toma-
ten mit Mozarella, ital. Käseplatte, Meeresfrüch-
tesalat, ital. Nudelsalat, Schinkenplatte mit Ho-
nigmelone,  
Mortadella- Salamiplatte, Fischplatte,  
Baguette und Chiabata 
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• Kleines Buffet 

(ab 25 Personen) 
 

Kalter Braten, Hähnchenkeulen, Fleischpflanzerl, 
Schnitzel paniert, Käseplatte, Schinkenplatte, 
Obatzter 

 Salate: Kartoffelsalat, Käsesalat, 
   Schweizer Wurstsalat, Nudelsalat, 
   dazu verschiedene Backwaren 
 
 
 

• Großes Buffet 

(ab 50 Personen) 
 

wie „Kleines Buffet“, zusätzlich mit Fischplatte, 
Schinkenbraten, Kartoffelauflauf und bunte Sa-
latplatte 
 

 Salate:  
 Garnelen in Knoblauchöl, 

Meeresfrüchtesalat, Putenbrustsalat, Eiersa-
lat,Tomaten mit Mozarella,                                  
dazu Partysemmeln und Partyrad 
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• Bayerisches Buffet 

(ab 40 Personen) 

Schweinshax’n, Krustenbraten, Putenrollbraten, 
Sauerkraut, Schupfnudel,Krautsalat, Speckkartof-
felsalat, grüner Salat, Rettichsalat Kartoffelknö-
del, Griebenschmalz, Käseplatte, Obatzter, Bre-
zen und Bauernbrot 

 
 
 

• Herzhaftes Buffet 

(ab 40 Personen) 

Rinderrouladen, Spätzle, Schweinemedallions in 
Pfefferrahmsoße 
Kartoffelgratin, Buttergemüse 

 Salate:  
 Kartoffelsalat, Schichtsalat, Karottensalat, 

Blattsalat, Tomatensalat. 
 

 
 

• Schmankerlbuffet 

(ab 40 Personen) 
Zwiebelfleisch mit Kartoffelgratin, Schweinelend-
chen in Champignonsauce,         mit Spätzle und 
Gemüse 

 Salate: Tomaten, Blumenkohl, Gurken, Kraut-, 
  Karotten- und Blattsalat.  
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• Schlemmerbuffet 

(ab 50 Personen) 
Überbackene Zwiebelschnitzel, Petersilienkartof-
fel, Lachs in Safransauce, 
Reis und Kässpatzen 

 Salate:  
 Schichtsalat, Rohkostplatte, Blattsalat, Rote 
 Beete, verschiedene Dressings,  
 
 

• Urbayerisches Buffet 
(ab 40 Personen) 
Gegrillte Ente, Schweinshax´n vom Grill, Bauern-
bratl, Kartoffelknödel, Blaukraut,  
Kartoffelsalat, Rote Beete, Blattsalate, Gurkensa-
lat, Bohnensalat, Käseplatte,  
Geräuchertes, Obatzter, Bauernbrot 

 
 

• Brunch 

(ab 40 Personen) 
Semmeln, Croissant, Brezen und Brot, Butter, 
Marmelade,Honig, Rühr- und Spiegeleier mit ver-
schiedenen Einlagen, Schinkenplatte, Käseplatte, 
Lachsplatte,  
heiße Würstchen (Weißwurst und Wiener),  
Obstplatte. 
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• Amerikanisches Barbecue 

(ab 50 Personen) 
 

Prime Rippe, Sparerrips, Steaks, Southern Fried 
Chicken, verschiedene Saucen, bunter Kartoffel-
salat, Wedges, Krautsalat, grüner Salat, Toma-
tensalat, texanischer Maissalat 
und Weißbrot 
 
 
 
 
 

• Bayerische Grillparty 

(ab 50 Personen) 
 

Spanferkelkotelett, marinierte Schweinesteaks, 
marinierte Rindersteaks marinierte Putensteaks, 
Bratwürstel, Knoblauchbutter, verschiedene Sau-
cen, Brotkorb 
Salate: 
Kartoffelsalat, Nudelsalat, Tomatensalat, 
Krautsalat, grüner Salat 
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• Grillfest all Italiana 

(ab 50 Personen) 
 

Schweinenackensteaks, Schweinelendenspieße, 
Lammkoteletts, Putenmedallions, Schollenfilet, 
Garnelenspieße, Spinatlasagne, Kräuterkartoffel 

 Salate:  
 Blattsalat, italienischer  Nudelsalat,  
  Tomaten mit Mozarella, bunter Bauernsalat  
   italienischer Blumenkohlsalat,  
   Chiabata 

 
 

 

• Italienisches Buffet 

(ab 40 Personen) 
 

Knoblauchbrote, Baguette, Antipasti-Platte, 
Spaghetti mit verschiedenen Saucen, 
Kalbsschnitzel in Zitronensoße, 
Gnocchi, Lasagne, Pizza, 
Tomaten mit Mozarella, 
italienischer Salat 
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• Buffet Toskana 

(ab 40 Personen) 
 

Chiabata, Schinken mit Honigmelone, Mozarella-
bällchen eingelegt,  
Schweinebraten mit Kräutern,  
mariniertes Teufeslhähnchen,  
Tagliatelle, Lachslasagne,  
Gemüserisotto,  Tomatensalat, 
Rucola- / Blattsalat, Gemüserohkostplatte 
 
 
 
 

• Mediterranes Buffet 

  
   (ab 40 Personen) 

Baguette und Chiabata, 
gegrillte Auberginen eingelegt, Pilze eingelegt 
Fenchel-Mozarellaplatte, gegrillte Zucchini einge-
legt, Schweinesteaks in Paprikarahm, Kartoffel-
klößchen überbacken, Lammspieße, 
Grillgemüse, Safranreis, Scholle auf Gemüse mit  
Pesto-Sahne, Gemüselasagne,  
Nizzasalat, Tomatensalat.  
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• Griechisches Buffet 

(ab 40 Personen) 
 

Eingelegter Schafskäse mit Oliven, Gyros, Sufla-
ki, Lammkoteletts, Moussaka, Reis, Ofengemü-
se, Zaziki, Bauernsalat,  
grüner Salat, Meeresfrüchtesalat, Krautsalat, 
Fladenbrot 

 
 

 
 

• Finger-food-Buffet 

(ab 40 Personen) 
 

Verschiedene Canapes, Melonenschiffchen mit 
Parmaschinken,herzhafte Blätterteighörnchen, 
Garnelencocktail im Glas, Mozarella-Spieße, 
Gemüsepflanzerl, Käsespieße, kleine Schnitzels-
emmel garniert. 

 
Warm: Currywurst.  
  

   verschiedene Baguettes 
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Pfannengerichte 
 

• Cevapcici 
mit Reis, Zaziki 

 

• Cordon bleu 

mit Kartoffelsalat  
 

• Schweineschnitzel paniert 

mit Kartoffelsalat 

 

• Putenschnitzel in Bierteig 

mit Kartoffelgratin,Kräuterdressing 

 

• Gyros (Schweinegeschnetzeltes nach „Gyros Art“) 

mit Zaziki, Reis, Bauernsalat und Fladenbrot 
 

• Schmankerlpfanne  

Schweinegeschnetzeltes in Gemüse 
mit Kartoffelgratin  

 

• Jägerpfanne 

mit Semmelknödel oder Spätzle 

 

• Schaschlikpfanne mit Wedges oder Reis 
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Gebratenes vom Schwein 
 
 

• Zigeunerbraten 

Schweinehals gefüllt mit Zwiebeln, Lauch, Karot-
ten und Paprika, dazu Kartoffelknödel  

 

• Zwiebelbraten 

Schweinehals mit Senf und Röstzwiebel, 
dazu Kartoffelknödel  

 

• Schweinenacken 

gefüllt mit Broccoli und Champignons  
nach „Brunner Art“, dazu Kartoffelknödel  

 

• Festtagsschweinebraten 

Schweinehals mit Brät-/Gemüsefüllung; 
dazu Kartoffelknödel  

 

• Gutsherrn-Rollbraten 
Schweinehals gefüllt mit Brät, leckerem Speck, 
dazu Kartoffelknödel 
  

• Schmankerlbraten 
Schweinehals mit Semmelfüllung, dazu Kartoffel-
knödel 
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• Gefülltes Schweinefilet 

gefüllt mit Kalbsbrät, Petersilie, Champignons 
und Zwiebeln, dazu Spätzle, Birne mit Preisel-
beersahne 

 

• Schweinelendchen in Champig-
nonsauce 

mit Spätzle  
 

• Schweinerücken gefüllt nach Jä-
gerart 

gefüllt mit Kalbsbrät, Pfifferlingen, Zwiebeln, 
geräuchertem Bauchspeck und Petersilie, 
dazu Spätzle 

 

• Krustenbraten 

mit Kartoffelknödel  
 

• Gefüllte Schweinebrust 

mit Kartoffelknödel  
 

• Kasseler in Blätterteig 

mit Kartoffelgratin  
 

• Schinkenbraten 

mit Petersilienkartoffel 
 

• Gulasch 

mit Bauernnudeln oder Kartoffelknödel 
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Gebratenes vom Kalb 
 

• Kalbsgeschnetzeltes 

mit Champignon, Spätzle  
 

• Kalbsbraten 

mit Spätzle  
 

 

Gebratenes vom Rind 
 

• Jägerbraten 

Rinderbraten mit Champignonsauce, 
dazu Spätzle oder Semmelknödel  

 

• Rahmbraten 

Rinderbraten mit Rahmsauce, 
dazu Spätzle  

 

• Sauerbraten 

Rindfleisch pikant eingelegt, 
dazu Semmelknödel oder Spätzle mit 
Preiselbeersahne  

 
 

Salatteller 
• Kartoffel-, Kraut-, Karotten-, Gurkensalat, 

       Grüner und Tomate 
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Grillgerichte 
 

• ½ gegrillte Schweinshax'n ohne Beilage 

 

• ½ gegrillte Schweinshax’n 

mit Kartoffelknödel 

  

• ½ Hähnchen ohne Beilagen 

 

• ½ Hähnchen mit Kartoffelsalat  

 

• Gegrillte Putenoberkeulen  

mit Kartoffelknödel 

  

• Spanferkel mit Kartoffelknödel  

 

• Schäuferl mit Kartoffelknödel 

 

• Gegrillte Ente mit Kartoffelknödel und Blaukraut 

 

• Sparerrips  
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Diverse Kleinigkeiten 

 
• Warmer Leberkäse mit Kartoffelsalat,  

• Canapes,  

• Zwiebelkuchen,  

• Pizzaschnitten,  

• Baguette überbacken,  

• Gulaschsuppe mit Brot,  

• kesselfrische Weißwürste mit  

ofenfrischen Brezen 
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Für  
Bestellungen 
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Anfragen 
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wir 
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